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Entrées

Apéritifs 

BOITE DE MINI SANDWICHS ASSORTIS 12 PIÈCES....................................

F i n g e r s  d e  c r o q u e - m o n s i e u r  t a r t u f a t a  s a v e u r  t r u f f e  ( 1 2  p i è c e s ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
C h o u x  c r o q u a n t s  a u x  e s c a r g o t s  p e r s i l l é s  ( 1 2  p i è c e s ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
C r o s t i n i  r i c o t t a ,  f r u i t s  s e c s  e t  j a m b o n  c r u  d e  n o t r e  s é c h o i r  ( 1 2  p i è c e s ) . . . . . . . . . . . . . . .
M i n i  c r è m e  b r û l é e  a u  f o i e  g r a s  d e  c a n a r d  ( 1 2  p i è c e s ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
M i n i  b u r g e r  b œ u f  d e  n o s  p r a i r i e s ,  o i g n o n s  c o n f i t s  e t  m o r b i e r . ( 1 2  p i è c e s ) . . . . . . . . . . .

P e t i t  p a i n  a u x  n o i x ,  r i l l e t t e  d e  v o l a i l l e  e t  o i g n o n s  r o u g e  p i c k e l s .  P e t i t  p a i n
t o m a t e ,  p i p e r a d e  a u  c h o r i z o  .  M a u r i c e t t e  s é s a m e  t r u i t e  d u  M o r v a n  f u m é e ,
c r è m e  d e  r a i f o r t  e t  a n e t h .  M a u r i c e t t e  p a v o t ,  c r è m e  d e  N i v e r n a i s  e t  c h i p s  d e
j a m b o n  c r u  d e  n o t r e  s é c h o i r .

BOITE DE VERRINES SALÉES ASSORTIES 12 PIÈCES................................
S a b l é  a u  p a r m e s a n ,  c r è m e  d e  f r o m a g e  f r a i s  a u  p e s t o .  P a n i e r  d a h l  d e
l e n t i l l e s  c o r a i l  a u x  h e r b e s  f r a i c h e s .  T i r a m i s u  d ’ a v o c a t  e t  a g r u m e s .  B o u c h é e
d e  v i a n d e  s é c h é e  f a r c i e .

BOITE DE  MINI TARTELETTES SALÉES À RÉCHAUFFER 12 PIÈCES...
Q u i c h e  L o r r a i n e .  P i z z a  r e i n e .  P i s s a l a d i è r e .  S a u c i s s e s  f e u i l l e t é e s .  

C a s s o l e t t e  d e  n o i x  d e  S t  J a c q u e s  e t  f o n d u e  d e  p o i r e a u x . . . . . . . . . . . . . . .
F o i e  g r a s  d e  c a n a r d  a u  v i e u x  p o r t o  e t  a r m a g n a c . . . . . . . . . . .
P â t é  e n  c r o u t e  d e  n o ë l ,  c a n a r d ,  c o c h o n ,  f o i e  g r a s  e t  m o r i l l e s . . . . . . . . . . . . . . . . .  
P â t é  e n  c r o u t e  t o u t  c o c h o n  e t  t r o m p e t t e s  d e s  b o i s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
C o u l i b i a c  d e  s a u m o n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
G a l a n t i n e  d e  v o l a i l l e  f e r m i è r e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
B o u d i n  b l a n c  n a t u r e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
B o u d i n  b l a n c  a u x  m o r i l l e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ; . . . . . .  
T a t i n  d e  b o u d i n  n o i r  /  n o i s e t t e s  t o r r é f i é e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

H u i t r e s  C h â t e a u  d ’ O l é r o n  
N ° 3  l a  d o u z a i n e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
N ° 3  l a  b o u r r i c h e  d e  5 0 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
N ° 3  l a  b o u r r i c h e  d e  1 0 0 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
N ° 2  :  l a  d o u z a i n e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
N ° 2  l a  b o u r r i c h e  d e  5 0 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
N ° 2  l a  b o u r r i c h e  d e  1 0 0 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

L ’ e s c a r g o t  d e  p a i l l e  ( S a u v i g n y  l e s  b o i s )
E s c a r g o t  c o q u i l l e s  b e u r r e  a i l  p e r s i l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
E s c a r g o t  b e u r r e  a i l  p e r s i l  e n  c r o q u i l l e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

22€

18€

22€

18 €

19€

22€

16€

Portion de 300g /  8€
36.25 €

47 €

28.90 €

70 €

29.95 €

11 €

42 €

80 €

14 €

54 €

100€

18,95€

22,95€

22,20€

22,20€

22€

le kg /
la terrine de porcelaine de 250g /

le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /

les 24 /

les 24 /

la part 6 €

Nouveauté‌2025‌
Retrouvez avec ce logo tous nos

plats cuisinés par La fermille 
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Viandes cuisinées 

Accompagnements cuisinés 

Sauces 

C h u t n e y  . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
O i g n o n s  c o n f i t  à  l a  c r è m e  d e  c a s s i s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
B r i o c h e  H o k k a i d o  e n t i è r e   ( a l l i a n c e  p a r f a i t e  p o u r  v o t r e  f o i e  g r a s ) . . . . . . . .  
P a i n  d ’ é p i c e s  ( F r é d é r i c  G u y o u )  à  l a  c o u p e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P â t e  d e  f r u i t s  B I O  ( L a  p e t i t e  f e r m e )  :  
p o m m e ,  p o i r e ,  c o i n g ,  c a s s i s ,  f r a m b o i s e  

p u r  c o i n g  

P i t h i v i e r s  d e  b o e u f ,  f o i e  g r a s  e t  c h a m p i g n o n s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
S u p r ê m e  d e  p i n t a d e  c o n t i s é  b e u r r e  t r u f f e ,  s a u c e  f o r e s t i è r e . .
N a v a r i n  d ’ a g n e a u  a u x  é p i c e s  d e  n o ë l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
J a m b o n  à  l ’ o s  a u x  é p i c e s  e t  s a u c e  m a d è r e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

12 €

9.90 €

25€

G r a t i n  D a u p h i n o i s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P u r é e  d e  p a t a t e  d o u c e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ; . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R i s o t t o  a u x  c è p e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P o m m e s  d e  t e r r e  g r e n a i l l e  a u  p a r f u m  d e  t r u f f e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P o ê l é e  d e  l é g u m e s  g o u r m a n d s  e t  m a r r o n s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
B u t t e r n u t  r ô t i e  a u x  n o i s e t t e s ,  m i e l  e t  r o m a r i n . . . . . . . . . . . . . . . . ; . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4.90 €

4.90 €

3.95 €

5.90 €

4.90 €

S a u c e  a u x  m o r i l l e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
S a u c e  p é r i g o u r d i n e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
S a u c e  1 4  é p i c e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
S a u c e  a u  c h a m p a g n e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

18 €

22 €

18 €

la part  individuelle

le kg /

la part /
la part /
la part /
la part /
la part /
la part /

4.90 €

minimum de commande 6 personnes

le kg /

le kg /

25€le kg /

le kg /
le kg /

16 €

Divers

Le pot de 150g
Le pot de 150g

350 gr
le kg /

/les 130G

/les 130G
/les 200G

/les 200G

8,80 €

6,80 €

6,80 €

22€

9 €

13,50
6,50
9,50

€

€

€

la part  individuelle
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Les viandes
BOEUF 
LA FERMILLE GAEC JOLY, GAEC FALLET , GAEC MAILLAULT, SCEA LA LIMONAISE

R ô t i  f i l e t  d e  b œ u f /  t o u r n e d o s  f i l e t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  F a u x  f i l e t  d e  b œ u f  /  t o u r n e d o s  f a u x  f i l e t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R u m s t e a c k . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  t r a n c h e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  f a r c i  a u  b e u r r e  d ’ a i l  p e r s i l l é . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  f i l e t  d e  b œ u f  e n  c r o u t e  à  l a  W e l l i n g t o n  ( à  c u i r e ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
V i a n d e  à  f o n d u e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
C ô t e  d e  b œ u f . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

45,95€

35,95€

29,95€

29,95€

30,90 €
€

28,95€

28,50€

PORC 
LA FERMILLE EARL DE LA CHAUME (ST BENIN D’AZY)

R ô t i  O r l o f f . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  d e  p o r c . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
F i l e t  M i g n o n  d e  p o r c . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  d e  p o r c  f a r c i  c h a m p i g n o n s  f o r e s t i e r s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  d e  p o r c  f a r c i  f a r c e  f i n e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  d e  p o r c  f a r c i  f r u i t s  s e c s  ( p r u n e a u x  o u  f r u i t s  s e c s ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

AGNEAU 
LA FERMILLE LA PETITE FERME (COULANGES LES NEVERS)

C a r r é  d ’ a g n e a u . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
G i g o t  d ’ a g n e a u  ,  g i g o t  r a c c o u r c i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
É p a u l e  d ’ a g n e a u  f a r c i                                                 . . . . . . . . . ) . . . . . . . . . . . . .
F i l e t  d ’ a g n e a u  s a n s  o s  e n  r ô t i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VEAU DE LAIT  
LAURA MERCIER (DRUY PARIGNY)

R ô t i  d e  v e a u  n o i x  ,  q u a s i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P a u p i e t t e  d e  v e a u  O r l o f f . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P a u p i e t t e  d e  v e a u  a u x  c h a m p i g n o n s  f o r e s t i e r s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P a u p i e t t e  d e  v e a u  m é d a i l l o n  d e  f o i e  g r a s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  d e  v e a u  é p a u l e  t y p e  O r l o f f . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  d e  v e a u  é p a u l e  f a r c i  f a r c e  f i n e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R ô t i  d e  v e a u  é p a u l e  f a r c i e  f a r c e  a u x  c h a m p i g n o n s  f o r e s t i e r . . . . . . . . . . . . . .
C a r r é  c ô t e  d e  v e a u  d é t a l o n n é  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VOLAILLES
GAEC CADIOT (CHALLUY)/ DU BIO AU NAVIOT (ST PIERRE LE MOUTIER)

C h a p o n  ( 3  à  4  k g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P i n t a d e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
D i n d e  ( 2 , 5  à  4 k g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
P o u l e t  f e r m i e r . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
M a g r e t  d e  c a n a r d  S u d  o u e s t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

FARCE À CUIRE
POUR VOS VOLAILLES ET AUTRES METS DÉLICATS

F a r c e  f i n e  d e  p o r c  e t  v e a u . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
F a r c e  f i n e  p o r c  e t  v e a u  a u x  c h a m p i g n o n s  f o r e s t i e r s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

19,95€

13,50€

21,95€

20,95 €

17,95 €

19,95 €

28,95 €

32,95 €

26,95 €

26,95 €

29,95 €

19,95 €

19,95 €

38,95 €

25,95 €

25,95 €

26,95 €

26,95 €

BIO 22,50€17,99€ OU

BIO 15,95 €13,50€ OU

BIO 22,50€17,99€ OU

BIO 12,55 €10,25€ OU

25,50 €

18,95 €

24,95 €

le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /

49.95

le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /

le kg /
le kg /
le kg /
le kg /

(farce fine agneau  nature ou pruneaux et fruits secs

le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /
le kg /

le kg /
le kg /
le kg /
le kg /

le kg /

le kg /
le kg /
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Les fromages

PLATEAU DE FROMAGE
À PARTIR DE 8 PERS (60G/PERS) 
2,50€/LA PART /SUR PLATEAU DORÉ DÉCORÉ / PANEL DE FROMAGES PARMI :

C o m t é  v i e u x  o u  d o u x  o u  f r u i t é  ( l e s  m o n t s  d e  j o u x  ) ,  
M o r b i e r  ( l e s  m o n t s  d e  j o u x  ) ,  
T o m m e t t e  d e  v a c h e ,  n a t u r e ,  f e n u g r e c ,  c u m i n  ,  a i l  d e s  o u r s  o u  N i v e r n a i s  ( v a l  o s s e u x )  
F r o m a g e  f r a i s  d e  v a c h e  o u  a r o m a t i s é s  ( g a e c  d e s  D o r e a u x ) ,
B l e u  b û c h e  ( V a l  d ’ o s s e u x )  ,  
C r o t t i n  d e  c h è v r e  ,  c h a v i g n o l  A O C  ( c h e v r e r i e  d e s  b r o s s e s )
T o m m e  d e  b r e b i s  n a t u r e  o u  f u m é e , ( L e s  b e e l l e s  M o r v a n d e l l e s ) .  

Les bûches

C a s s e  - n o i s e t t e s  ( n o i s e t t e s ,  c h o c o l a t  G u a y a q u i l ,  c r é m e u x  g i a n d u j a ) . . . . . . . . . . . . . .
B u c h e  m o n t  b l a n c  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28 €

28 €

PÂTISSIÈRES
6 PARTS 16 CM

GLACÉES
GAEC DES TRÈFLES (FRASNAY REUGNY)

V a n i l l e / s o r b e t  f r a m b o i s e s
C h o c o l a t / o r a n g e
N o u g a t i n e / s o r b e t  f r a m b o i s e s
V a n i l l e  /  C r è m e  d e  m a r r o n s

5/6 parts 
 10/12 parts 

20.50€

38.95 €
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Les conditions générales

DÉLAI DE COMMANDE : 
Avant le 19 décembre  pour Noël 
Avant le 23 décembre pour le réveillon

Commande au magasin : 
23 rue Francois Archer 
58270 saint Benin d’Azy 

Pré-commande possible par téléphone:
TEL / 0674287227 OU 0386701198

M O D A L I T E S
T o u t e  c o m m a n d e  d o i t  ê t r e  p r i s e  a u  m a g a s i n ,  u n  b o n  d e  c o m m a n d e  e s t
r é a l i s é  e n  3  c o p i e s  ,  d o n t  u n e  c o p i e  a u  c l i e n t ,  s u r  c e  b o n  e s t
e n r e g i s t r é  l a  d a t e  d e  r e t r a i t  d e  l a  c o m m a n d e  e n  f o n c t i o n  d e s  h o r a i r e s
d ’ o u v e r t u r e  d u  m a g a s i n .
N o u s  t r a v a i l l o n s  a v e c  d e s  p r o d u i t s  l o c a u x ,  p e t i t s  p r o d u c t e u r s ,  c e r t a i n s
p r o d u i t s  s e r o n t  e n  q u a n t i t é  l i m i t é e ,  v e i l l e z  l e  p r e n d r e  e n  c o m p t e  d a n s
v o s  d é l a i s  d e  r é s e r v a t i o n ,  s i  u n  p r o d u i t  m a n q u e  n o u s  v o u s  p r o p o s e r o n s
u n  p r o d u i t  d e  s u b s t i t u t i o n .  
L a  l i v r a i s o n  e s t  p o s s i b l e  s o u s  c o n d i t i o n s ,  s e  r e n s e i g n e r  a u p r è s  d u
m a g a s i n .  U n  a c o m p t e  d e  5 0 %  s e r a  d e m a n d é  à  l a  c o m m a n d e .  

A N N U L A T I O N
T o u t e  a n n u l a t i o n  s u r v e n a n t  à  m o i n s  d e  9 6 h  e n t r a î n e  l e  r è g l e m e n t
i n t é g r a l  d e  l a  c o m m a n d e .  
R è g l e m e n t  d e  5 0  %  p o u r  u n e  a n n u l a t i o n  a u - d e l à  d e  9 6 h .

T A R I F S  e t  C O N D I T I O N S  D E  R E G L E M E N T
N o s  t a r i f s  s o n t  e n  e u r o s  T t c
5 0 %  à  l a  c o m m a n d e  e t  l e  s o l d e  l e  j o u r  d u  r e t r a i t  s a u f  a c c o r d  p r é a l a b l e .
E n  c a s  d e  p r é c o m m a n d e  p a r  t é l é p h o n e ,  l a  c o m m a n d e  n e  s e r a  v a l i d é e
d é f i n i t i v e m e n t  q u ’ a p r è s  r è g l e m e n t  d e  l ’ a c o m p t e .  

E X E C U T I O N S
L a  F e r m i l l e   e s t  t e n u e  à  u n e  o b l i g a t i o n  d e  m o y e n s  e t  n o n  d e  r é s u l t a t s .
L a  F e r m i l l e  n e  p o u r r a  ê t r e  t e n u e  p o u r  r e s p o n s a b l e  d ’ u n e  m a u v a i s e
m i s e  e n  œ u v r e  d e s  p r o d u i t s   ( p r é s e n t a t i o n ,  c o n s e r v a t i o n ,  r é c h a u f f a g e ) ,
s a u f  i n d i c a t i o n  é c r i t e  p a r t i c u l i è r e ,  l e s  p r o d u i t s  d o i v e n t  ê t r e
c o n s o m m é s  l e  j o u r  m ê m e  o u  l e  l e n d e m a i n .

L I V R A I S O N
R e t r a i t  g r a t u i t  d a n s  n o t r e  m a g a s i n .
L i v r a i s o n  v o i r  c o n d i t i o n s  e n  m a g a s i n
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L A  F E R M I L L E

Dimanche

9h30 - 12h30

Mercredi

Atelier de découpe et de transformation
Nous réalisons en prestation de services la découpe et la transformation des animaux carcasses,

notre laboratoire est agréé en agriculture biologique ! Demandez-nous !

Magasin de producteurs
Viande et charcuterie à la coupe, fruits et légumes, produits laitiers, épiceries sucrée et salée, boissons,

conserverie, cosmétiques naturels. 
Le tout livré quotidiennement par plus de 60 producteurs locaux.

Plat cuisinés pour vos événements professionnels ou familiaux
Imaginez vos lunch box, vos événements de team building, 

portes ouvertes professionnelles ou encore repas familiaux... et le tout avec un maximum de produits locaux 
Nous vous proposons un menu complet cuisiné par notre équipe .

23 Rue François Archer,
58270 Saint-Benin-d’Azy

www.lafermille.fr

prestafermille@gmail.com

Réservez
votre
prestation

06 74 28 72 27

NOS HORAIRES
D’OUVERTURE

Samedi

Vendredi

Jeudi

Mardi

Lundi Fermé

Fermé

9h30 - 12h30
15h - 18h30

9h30 - 12h30
15h - 18h30

15h - 18h30

Fermé


